
 
 

หมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี : หมูบานเผือกหอม 

โดย ผูชวยศาสตราจารยจุฑามาศ พีรพัชระ 

ผูชวยอธกิารบดี และผูอํานวยการสถาบันวจิัยและพัฒนา 

 

ชุมชนตําบลหรเทพ ตําบลโคกใหญ ตําบลตลาดนอย อําเภอบานหมอ จังหวัดสระบุรี มีอาชีพทาง
การเกษตร คาขาย และรับจางทั่วไป ในชุมชนสามตําบลดังกลาว มีความเหมาะสมในการเปนหมูบานเผือกหอม 
เนื่องจากชุมชนมีอาชีพในการเพาะปลูกเผือก จากขอมูล พบวา ตําบลหรเทพ มีเกษตรกร จํานวน 53 ราย 
เพาะปลูกเผือกในพ้ืนที่ 644 ไร ตําบลโคกใหญ มีเกษตรกร 51 ราย เพาะปลูกเผือก จํานวน 807 ไร และตําบล
ตลาดนอย มีเกษตรกร 65 ราย เพาะปลูกเผือก จํานวน 780 ไร  ปจจุบันมีการดําเนินการโดยเพาะปลูกเผือกสลับ
กับการทํานาขาว ซึ่งพิจารณาตามความเหมาะสมและดานการตลาดของเผือกและขาวเปนสวนประกอบ พ้ืนที่ของ
ชุมชนดังกลาว มีระบบสาธารณูปโภคที่เอ้ือตอการทํานาเผือกและนาขาว กลาวคือ มีปริมาณนํ้าที่เหมาะสมและ
สมบูรณตลอดป ประกอบกับเกษตรกรมีศักยภาพในการทํานาเผือกและนาขาว โดยผลผลิตของนาเผือก ไดจําหนาย
เปนหัวสด แบงเปนเกรด 1 เกรด 2 และเกรด 3 และสวนที่มีความบกพรอง คือ เนาเสียบางสวน เรียกวา “เผือกปาด”  
ปจจุบันสงขายในตลาดสดและนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑอาหารบางสวน สาํหรับผลผลิตขาว จําหนายสงใน 
2 ลักษณะ คือ ผลิตสงกรมการขาว และเกษตรกรทั่วไป เพ่ือทําเปนเมล็ดพันธุ และอีกลักษณะหนึ่งคือ จําหนาย
เมล็ดขาวแกประชาชนทั่วไป ในการทํานาเผือกประกอบกับนาขาว รวมทั้งการแปรรูปเปนผลิตภัณฑอาหารบางสวน 
อยูในความสนับสนุนของหนวยงานในทองถิ่น อาทิ องคการบริหารสวนตําบลโคกใหญ หรเทพ สํานักงานเกษตร
อําเภอบานหมอ การศึกษานอกโรงเรียน ตําบลโคกใหญ อําเภอบานหมอ สํานักงานพัฒนาชุมชน และอําเภอ
บานหมอ (ขอมูลจาก นงคราญ เชาวนเมธา นักวิชาการสงเสริมการเกษตรชํานาญการ สํานักงานเกษตรอําเภอบานหมอ) 

จากการลงพื้นทีเ่พ่ือดําเนินโครงการถายทอดเทคโนโลยีการทําแปงเผือกและผลิตภัณฑ ในขณะน้ันไดมี 
การประชุมเพ่ือหารือแนวทางการพัฒนาศักยภาพของชุมชนในการพัฒนาแปรรูปผลิตภัณฑจากเผือก ซ่ึง
ประกอบดวยผูนําทองถิ่นและผูนําชุมชน จึงพบปญหาและแนวทางในการพัฒนาชุมชนเพ่ือใหมีศักยภาพและเปน
ตัวอยางของชุมชนตนแบบ โดยชุมชนตองการรับการถายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารจากเผือก ขาว 
การทําบรรจุภัณฑ การตลาดผลิตภัณฑ รวมทั้งเคร่ืองมือ/อุปกรณที่ชวยลดเวลาและลดตนทุนการทําผลิตภัณฑ 
ดังกลาวดวย 

จากความพรอมและศักยภาพของชุมชนตําบลหรเทพ ตําบลโคกใหญ และตําบลตลาดนอย อําเภอ
บานหมอ จังหวัดสระบุรี คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร โดยศูนยคลินิกเทคโนโลยี
สถาบันวิจัยและพัฒนา จึงไดดําเนินโครงการหมูบานเผือกหอม ภายใตโครงการ “หมูบานแมขายวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี” เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตประชาชน ตามนโยบายของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ที่มุงเนนใน
การนําวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรมประยุกตใชในการแกปญหาของชุมชนโดยการมีสวนรวมของชุมชน
และหนวยงานทองถิ่น 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

พื้นที่หมูบานเผือกหอม 

กระบวนการทํางาน ไดเร่ิมตนขึ้นและดําเนินการอยางเปนขั้นตอน ดังนี้ 
1. จัดทําขอเสนอโครงการ เพ่ือขอรับการสนับสนุนงบประมาณและการดําเนินการในโครงการหมูบาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ประจําปงบประมาณ 2553-2554 
2. ดําเนินการตามแผนการดําเนินงานของแตละกิจกรรม 
3. ติดตาม ประเมินผล การดําเนินงานตามแผน 
4. สรุปผลการดําเนินงานตามโครงการ 
5. จัดนิทรรศการแสดงและนําเสนอผลงานของโครงการ 

 จากผลการทํางานรวมกันของทุกฝาย ทําใหเกดิผลการดําเนินงาน ดังนี ้
- การพัฒนาสิ่งประดิษฐเคร่ืองสไลดเผือกสําหรับใชในกระบวนการทําเผือกทอดกรอบ และการถายทอด

เทคโนโลยีหลักสูตรการทําบัญชีในครัวเรือน การทําอาหารจากแปงเผือก การทําเผือกกรอบทรงเคร่ือง ขนมเปยะ
หิมะเผือก ซาลาเปาไสเผือก กะหร่ีพัฟพไสเผือก การจัดนิทรรศการหมูบานเผือกหอมและแสดงผลงานผูสําเร็จ
การอบรม  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

เคร่ืองสไลดเผอืกและสาธติการใช 



 
 

- ถายทอดเทคโนโลย ีหลักสตูรการพัฒนาผลติภัณฑอาหารจากขาว กระดาษจากฟางขาว และบรรจุภัณฑ
จากกระดาษจากฟางขาว การจัดกิจกรรมการฝกอบรมการทาํผลติภัณฑจากขาวเจา ไดแก การทําหม่ีกรอบขาวเจา
สมุนไพร ขาวแกงอบแหง  และการใชประโยชนจากฟางขาว ไดแก การทํากระดาษจากฟางขาว การทําบรรจุภัณฑ
จากกระดาษฟางขาว  และการจัดนิทรรศการผลติภัณฑสําเร็จของโครงการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
การถายทอดเทคโนโลย ี

 
  

 

 

 

 

 

 

ผลติภัณฑโครงการ 

ความสําเร็จของโครงการวัดไดจากผลผลิตและรายไดของกลุมที่จัดทําเผือดทอดกรอบจากเผือกปาด ตัง้แต
การพัฒนากระบวนการผลิตที่รวดเร็วขึ้นโดยใชเคร่ืองสไลดเผือกชวยในการผลิต สามารถผลิตเผือกทอดกรอบ
ไดเพ่ิมขึ้น 4-5 เทา ลดปญหาแถวคอยของสินคาที่ผูรับบริการตองการ สามารถสรางมูลคาเพ่ิมของสินคาและ
สามารถพัฒนาหมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในผลิตภัณฑจากผลผลิตอ่ืนๆ อาทิ เสนใยเผือก ขาวเจา สงผลให
ไดรับการคัดเลือกเปน “เร่ืองเลาความสําเร็จ” ของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 2 ปติดตอกัน คือ ป 2553 
และ 2554 ในหัวขอเร่ือง “การแปรรูปผลิตภัณฑจากเผือกหอม” และ “หมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี : 

หมูบานเผือกหอม”  


