
 
 

หมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี : หมูบานเผือกหอม 

โดย ผูชวยศาสตราจารยจุฑามาศ พีรพัชระ 

ผูชวยอธกิารบดี และผูอํานวยการสถาบันวจิัยและพัฒนา 

 

ชุมชนตําบลหรเทพ ตําบลโคกใหญ ตําบลตลาดนอย อําเภอบานหมอ จังหวัดสระบุรี มีอาชีพทาง
การเกษตร คาขาย และรับจางทั่วไป ในชุมชนสามตําบลดังกลาว มีความเหมาะสมในการเปนหมูบานเผือกหอม 
เนื่องจากชุมชนมีอาชีพในการเพาะปลูกเผือก จากขอมูล พบวา ตําบลหรเทพ มีเกษตรกร จํานวน 53 ราย 
เพาะปลูกเผือกในพ้ืนที่ 644 ไร ตําบลโคกใหญ มีเกษตรกร 51 ราย เพาะปลูกเผือก จํานวน 807 ไร และตําบล
ตลาดนอย มีเกษตรกร 65 ราย เพาะปลูกเผือก จํานวน 780 ไร  ปจจุบันมีการดําเนินการโดยเพาะปลูกเผือกสลับ
กับการทํานาขาว ซึ่งพิจารณาตามความเหมาะสมและดานการตลาดของเผือกและขาวเปนสวนประกอบ พ้ืนที่ของ
ชุมชนดังกลาว มีระบบสาธารณูปโภคที่เอ้ือตอการทํานาเผือกและนาขาว กลาวคือ มีปริมาณนํ้าที่เหมาะสมและ
สมบูรณตลอดป ประกอบกับเกษตรกรมีศักยภาพในการทํานาเผือกและนาขาว โดยผลผลิตของนาเผือก ไดจําหนาย
เปนหัวสด แบงเปนเกรด 1 เกรด 2 และเกรด 3 และสวนที่มีความบกพรอง คือ เนาเสียบางสวน เรียกวา “เผือกปาด”  
ปจจุบันสงขายในตลาดสดและนํามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑอาหารบางสวน สาํหรับผลผลิตขาว จําหนายสงใน 
2 ลักษณะ คือ ผลิตสงกรมการขาว และเกษตรกรทั่วไป เพ่ือทําเปนเมล็ดพันธุ และอีกลักษณะหนึ่งคือ จําหนาย
เมล็ดขาวแกประชาชนทั่วไป ในการทํานาเผือกประกอบกับนาขาว รวมทั้งการแปรรูปเปนผลิตภัณฑอาหารบางสวน 
อยูในความสนับสนุนของหนวยงานในทองถิ่น อาทิ องคการบริหารสวนตําบลโคกใหญ หรเทพ สํานักงานเกษตร
อําเภอบานหมอ การศึกษานอกโรงเรียน ตําบลโคกใหญ อําเภอบานหมอ สํานักงานพัฒนาชุมชน และอําเภอ
บานหมอ (ขอมูลจาก นงคราญ เชาวนเมธา นักวิชาการสงเสริมการเกษตรชํานาญการ สํานักงานเกษตรอําเภอบานหมอ) 

จากการลงพื้นทีเ่พ่ือดําเนินโครงการถายทอดเทคโนโลยีการทําแปงเผือกและผลิตภัณฑ ในขณะน้ันไดมี 
การประชุมเพ่ือหารือแนวทางการพัฒนาศักยภาพของชุมชนในการพัฒนาแปรรูปผลิตภัณฑจากเผือก ซ่ึง
ประกอบดวยผูนําทองถิ่นและผูนําชุมชน จึงพบปญหาและแนวทางในการพัฒนาชุมชนเพ่ือใหมีศักยภาพและเปน
ตัวอยางของชุมชนตนแบบ โดยชุมชนตองการรับการถายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารจากเผือก ขาว 
การทําบรรจุภัณฑ การตลาดผลิตภัณฑ รวมทั้งเคร่ืองมือ/อุปกรณที่ชวยลดเวลาและลดตนทุนการทําผลิตภัณฑ 
ดังกลาวดวย 

จากความพรอมและศักยภาพของชุมชนตําบลหรเทพ ตําบลโคกใหญ และตําบลตลาดนอย อําเภอ
บานหมอ จังหวัดสระบุรี คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร โดยศูนยคลินิกเทคโนโลยี
สถาบันวิจัยและพัฒนา จึงไดดําเนินโครงการหมูบานเผือกหอม ภายใตโครงการ “หมูบานแมขายวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี” เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตประชาชน ตามนโยบายของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ที่มุงเนนใน
การนําวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรมประยุกตใชในการแกปญหาของชุมชนโดยการมีสวนรวมของชุมชน
และหนวยงานทองถิ่น 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

พื้นที่หมูบานเผือกหอม 

กระบวนการทํางาน ไดเร่ิมตนขึ้นและดําเนินการอยางเปนขั้นตอน ดังนี้ 
1. จัดทําขอเสนอโครงการ เพ่ือขอรับการสนับสนุนงบประมาณและการดําเนินการในโครงการหมูบาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ประจําปงบประมาณ 2553-2554 
2. ดําเนินการตามแผนการดําเนินงานของแตละกิจกรรม 
3. ติดตาม ประเมินผล การดําเนินงานตามแผน 
4. สรุปผลการดําเนินงานตามโครงการ 
5. จัดนิทรรศการแสดงและนําเสนอผลงานของโครงการ 

 จากผลการทํางานรวมกันของทุกฝาย ทําใหเกดิผลการดําเนินงาน ดังนี ้
- การพัฒนาสิ่งประดิษฐเคร่ืองสไลดเผือกสําหรับใชในกระบวนการทําเผือกทอดกรอบ และการถายทอด

เทคโนโลยีหลักสูตรการทําบัญชีในครัวเรือน การทําอาหารจากแปงเผือก การทําเผือกกรอบทรงเคร่ือง ขนมเปยะ
หิมะเผือก ซาลาเปาไสเผือก กะหร่ีพัฟพไสเผือก การจัดนิทรรศการหมูบานเผือกหอมและแสดงผลงานผูสําเร็จ
การอบรม  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

เคร่ืองสไลดเผอืกและสาธติการใช 



 
 

- ถายทอดเทคโนโลย ีหลักสตูรการพัฒนาผลติภัณฑอาหารจากขาว กระดาษจากฟางขาว และบรรจุภัณฑ
จากกระดาษจากฟางขาว การจัดกิจกรรมการฝกอบรมการทาํผลติภัณฑจากขาวเจา ไดแก การทําหม่ีกรอบขาวเจา
สมุนไพร ขาวแกงอบแหง  และการใชประโยชนจากฟางขาว ไดแก การทํากระดาษจากฟางขาว การทําบรรจุภัณฑ
จากกระดาษฟางขาว  และการจัดนิทรรศการผลติภัณฑสําเร็จของโครงการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
การถายทอดเทคโนโลย ี

 
  

 

 

 

 

 

 

ผลติภัณฑโครงการ 

ความสําเร็จของโครงการวัดไดจากผลผลิตและรายไดของกลุมที่จัดทําเผือดทอดกรอบจากเผือกปาด ตัง้แต
การพัฒนากระบวนการผลิตที่รวดเร็วขึ้นโดยใชเคร่ืองสไลดเผือกชวยในการผลิต สามารถผลิตเผือกทอดกรอบ
ไดเพ่ิมขึ้น 4-5 เทา ลดปญหาแถวคอยของสินคาที่ผูรับบริการตองการ สามารถสรางมูลคาเพ่ิมของสินคาและ
สามารถพัฒนาหมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ในผลิตภัณฑจากผลผลิตอ่ืนๆ อาทิ เสนใยเผือก ขาวเจา สงผลให
ไดรับการคัดเลือกเปน “เร่ืองเลาความสําเร็จ” ของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 2 ปติดตอกัน คือ ป 2553 
และ 2554 ในหัวขอเร่ือง “การแปรรูปผลิตภัณฑจากเผือกหอม” และ “หมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี : 

หมูบานเผือกหอม”  


