
 
 

ชุมชนนํ้าพริกบานหวยทรายเหนือ 

โดย : ผูชวยศาสตราจารยจฑุามาศ พีรพัชระ 

ผูชวยอธกิารบดี และผูอํานวยการสถาบันวจิัยและพัฒนา 

 

กลุมอาชีพในชุมชนเทศบาลเมืองชะอํา ไดแก กลุมผูสูงอายุบานหวยทรายเหนือ กลุมแมบานชุมชนบานหวย
ทรายใต  กลุมกะปหนองคาง กลุมกะปบานหนองแจง กลุมขนมหวานหนองคาง กลุมเพาะเห็ดบานหนองตาพด และ
กลุมนํ้าพริกชุมชนบอพุทรา ไดรวมกลุมกันทําผลิตภัณฑอาหารประเภทนํ้าพริก โดยบรรจุอยูในถุงพลาสติกปด              
สติกเกอรที่ออกแบบเอง และบางชนิดบรรจุในขวดพลาสติกโดยปดสติกเกอรของกลุมเชนเดียวกัน ในการดําเนินการที่
ผานมา ไดนําผลิตภัณฑไปจําหนายในงานเทศบาลเมืองชะอํา หรืองานออกรานของผลิตภัณฑ OTOP อยางสม่ําเสมอ 
ซ่ึงจําหนายไดดีในระดับหน่ึง เม่ือเวลาผานไป ไดพบปญหาดานการพัฒนาผลิตภัณฑ ซึ่งตองการผลิตภัณฑชนิดใหม 
เพราะมีการแขงขันจากกลุมชุมชนอื่นเพ่ิมมากขึ้น ในขณะเดียวกัน พบวา รูปแบบบรรจุภัณฑ ยังไมมีรูปแบบที่แสดง
เอกลักษณของกลุม และไมดึงดูดความสนใจของผูบริโภค จึงไดขอความอนุเคราะหจากสํานักงานเทศบาลเมืองชะอํา 
ใหประสานงานกับหนวยงานสถานศึกษาเพ่ือใหความรูทางดานน้ี  โดยกองสวัสดิการสังคม งานสงเสริมและพัฒนา
อาชีพ สํานักงานเทศบาลเมืองชะอํา ไดติดตอขอรับการสนับสนุนวิทยากรดานการออกแบบบรรจุภัณฑจากสถาบันวิจัย
และพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จึงไดดําเนินโครงการถายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ
บรรจุภัณฑและการตลาดของชุมชนอําเภอชะอําจังหวัดเพชรบุรีเพ่ือเพิ่มศักยภาพในการแขงขัน ซ่ึงเปนโครงการที่
สามารถพัฒนาศักยภาพการผลิตของชุมชนอําเภอชะอํา อันสงผลตอศักยภาพในการแขงขันของชุมชนแหงน้ีตอไป 

กระบวนการทํางาน ไดเร่ิมตนขึ้นและดําเนินการอยางตอเน่ืองดําเนินงาน โดยศูนยคลินิกเทคโนโลยี 
สถาบันวิจัยและพัฒนา และอาจารยในสังกัด รวมกับเทศบาลเมืองชะอํา จังหวัดเพชรบุรี อยางเปนขั้นตอน ดังนี้ 

 

 1. การสํารวจสภาพปญหาและความตองการ 
 เร่ิมตนดวยการเดินทางสูพ้ืนที่เพ่ือสํารวจสภาพปจจุบันและความตองการที่แทจริงของชุมชน ซึ่งพบวา             
ในกลุมหลักคือกลุมน้ําพริกผูสูงอายุบานหวยทรายใต และชุมชนเครือขาย มีความตองการรับความรูและทักษะการ
ทํานํ้าพริกชนิดใหมนอกจากนํ้าพริกเผาที่ทําอยูเดิม นอกจากน้ี ยังมีความตองการบรรจุภัณฑสําหรับบรรจุนํ้าพริก
ชนิดตางๆ ที่พัฒนาขึ้นใหม โดยเปนบรรจุภัณฑที่มีกระบวนการบรรจุไมซับซอน แตสามารถดึงดูดใจผูบริโภคได             
ในขณะเดียวกันในทองถิ่นแหงนี้ มีผลผลิตกลวยน้ําวา ที่ทุกครัวเรือนปลูกไวรับประทาน แตภายหลังผลิตไดมากขึ้น             
จึงตองการแปรรูปเปนผลิตภัณฑกลวยเพ่ือทดลองตลาด 
  

 

 

 

 

 

 

 

การสํารวจสภาพปญหาและความตองการ 



 
 

 2. การเตรียมงาน โดยอาจารยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร และคณะสถาปตยกรรมศาสตรและ
การออกแบบ ในการจัดเตรียมหลักสูตรเฉพาะสําหรับการถายทอดเทคโนโลยีสูชุมชนแหงน้ี เน่ืองจาก ผูรับ
การถายทอดสวนใหญเปนผูสูงอายุ แตมีความตั้งใจในการพัฒนาตนเองและกลุม 
 3. การถายทอดเทคโนโลยีการทําน้ําพริกขิงหมูกรอบไขเค็ม น้ําพริกสมุนไพร นํ้าพริกปลาปน นํ้าพริก
มะขาม กลวยทอดกรอบ และเทคนิคการออกแบบ และเลือกใชบรรจุภัณฑที่เหมาะสม 

 

 

 

 

 

 

 

การถายทอดเทคโนโลยีการทําผลติภัณฑอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

การใหความรูการออกแบบและเลอืกใชบรรจุภัณฑ 

 

 

 

 

 

 



 
 

 จากผลของการถายทอดเทคโนโลยี รวมกับการใหคําปรึกษา แนะนํา ทําใหกลุมน้ําพริกผูสูงอายุบานหวย
ทรายเหนือ สามารถเพ่ิมผลิตภัณฑนํ้าพริกชนิดใหม นอกเหนือจากผลิตภัณฑเดิมของกลุม สงผลตอการสรางอาชีพ
และการเพ่ิมรายไดของชุมชนแหงน้ี จนไดรับการบรรจุเปน “เร่ืองเลาความสําเร็จ” หัวขอ “การพัฒนาอาชีพการทํา
น้ําพริกของชุมชนบานหวยทรายเหนือ” ในเอกสารรายงานผลการปฏิบัติงานคลินิกเทคโนโลยี ประจําป 2553 ของ
กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

 

 

 

 

 

 

แผนภาพความสําเร็จของโครงการ 

- ภูมิปญญาการทํานํ้าพริกและกะป 
- องคความรู 
- กรรมการกลุม 

 กลุมน้ําพริกผูสูงอายุ 
บานหวยทรายเหนือ 

 กลุมแมบานหวยทรายใต 

 กลุมกะปหนองคาง 

 กลุมกะปหนองแจง 

 กลุมน้ําพริกชุมชนบอพุทรา 

 เทศบาลเมืองชะอํา 

 กลุมแมบานเยาวชน กศน.  
ตําบลหนองหญาปลอง 

 2552 : วิทยากรการออกแบบ
บรรจุภัณฑ 

 2553 : การถายทอดเทคโนโลยี 
การพัฒนาผลิตภัณฑและ     
บรรจุภัณฑ 

 2554 : การถายทอดเทคโนโลยี
การพัฒนา ผลิตภัณฑ  
บรรจุภัณฑ การตลาด 

 

- การประชุมสัมมนา 

- ผลิตภัณฑน้ําพริกตางๆ/ 
กลวยทอดกรอบ 

- การอบรม/ถายทอด 
เทคโนโลย ี

- เพิ่มรายการผลิตภัณฑ 
(น้ําพริกหมูกรอบไขเค็ม 
นํ้าพริกสมุนไพร  
นํ้าพริกปลาปน  
นํ้าพริกมะขาม  
กลวยทอดกรอบ) 

- การพัฒนาบรรจุภัณฑ 
- การมีสวนรวมของชุมชน/

หนวยงานทองถิ่น/ 


