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บทสรุปผูบริหาร 
โครงการเสริมสรางผูประกอบการใหม  

สาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย และสาขาธุรกจิงานดอกไม ประจําป 2555 
 
1. บทนํา 
 1.1 หลักการและเหตุผล 
 ภาครัฐมีนโยบายในการสงเสริมและพัฒนาศักยภาพของ SMEs และจัดเปนกลยุทธที่สําคัญในการ
พัฒนาเศรษฐกิจของประเทศไทยในระยะยาว ซ่ึงภายใตแผนการสงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม
ฉบับที่ 3(พ.ศ.2555-2559) มีกรอบแนวคิดหลักในการผลักดันใหวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมเปนพลัง
ขับเคลื่อนหลักของเศรษฐกิจไทย  โดยใหความสําคัญกับการพัฒนาศักยภาพวิสาหกิจขนาดกลางและขนาด
ยอมเพื่อใหดําเนินธุรกิจดวยองคความรู ความคิดสรางสรรค นวัตกรรม และเอกลักษณทางวัฒนธรรม ทั้งใน
ระดับสาขาธุรกิจและระดับผูประกอบการ และมุงสนับสนุนตามระดับการเติบโตของธุรกิจ ซ่ึงสอดรับกับ
เปาหมายการใหบริการของกรมสงเสริมอุตสาหกรรม ที่มุงหวังใหผูประกอบการ วิสาหกิจขนาดกลางและขนาด
ยอมและวิสาหกิจชุมชนมีความสามารถในการดําเนินธุรกิจที่สูงขึ้นและสามารถแขงขันไดในระดับสากล 
 กลยทุธการสรางและพัฒนาศักยภาพผูประกอบการใหม จึงถูกบรรจุเปน 1 ใน 7 กลยุทธหลัก ภายใต
ยุทธศาสตรที่ 2 ของแผนฯ“การเสริมสรางขีดความสามารถในการแขงขันของวิสาหกิจขนาดกลางและขนาด
ยอมไทย” ดวยมุงเนนการสรางเสริมขีดความสามารถและการเตรียมความพรอมใหผูที่จะกาวเปน
ผูประกอบการใหม โดยการสรางแรงจูงใจและจิตสํานึกในการเปนผูประกอบการ เสริมสรางทัศนคติและ
ประสบการณเกี่ยวกับการประกอบธุรกิจ  และกระตุนใหผูประกอบการรายใหมไดใชความคิดสรางสรรคในการ
ผลิตสินคาและบริการที่มีความแตกตางและมีมูลคาสูง  

ในปงบประมาณ 2555 กรมสงเสริมอุตสาหกรรม จึงใหความสําคัญกับการพัฒนาผูที่จะกาวเปน
ผูประกอบการใหม ใหเปนผูประกอบการเชิงคุณภาพ ดวยการเตรียมพรอมทั้งความรูในการประกอบการ การ
บริหารจัดการธุรกิจ การพัฒนาแนวคิดในการผลิตผลิตภัณฑที่มีความแตกตางและมีมูลคาสูง การดําเนินธุรกิจ
อยางมีความรับผิดชอบตอสังคม สิ่งแวดลอม และใชธรรมาภิบาลในการประกอบธุรกิจ โดยมีแนวทางในการ
พัฒนาที ่หล ากหลายตามความ เหมาะสม เช นการฝกอบรม เชิง ปฏิบ ัต ิก า รการฝกทักษะกา ร
ประกอบการ การใหคําปรึกษาแนะนําเพ่ือลดทอนปญหาในชวงการกอตั้งกิจการการพัฒนาตนแบบ
ผลิตภัณฑบรรจุภัณฑการถายทอดเทคโนโลยีซึ่ง กรมสง เส ริมอุตสาหกรรมจะใหความชวยเหลือ
ผูประกอบการอยางตอเนื่องเพื่อใหบรรลุเปาหมายท่ีกําหนด  
 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  (มทร.พระนคร) ซึ่งเปนสถาบันอุดมศึกษาดานวิชาชีพ จัด
การศึกษาบนพ้ืนฐานของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ไดจัดตั้งศูนยบมเพาะธุรกิจ  มทร.พระนครขึ้นภายใตการ
บริหารจัดการของสถาบันวิจัยและพัฒนา  มทร.พระนคร  โดยมีจุดมุงหมายเพื่อดําเนินการตอบสนองนโยบายของ
รัฐบาลที่มุงสูเปาหมายการพัฒนาขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศโดยใชความรูเปนฐานและเปนชอง
ทางการนําผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐและนวัตกรรม ที่สรางขึ้นในมหาวิทยาลัย พัฒนาสูกระบวนการใชงานเชิง
พาณิชยสรางรายได และผลประโยชนกลับสูมหาวิทยาลัย ชุมชน และประเทศในระยะยาว 

พันธกิจของศูนยบมเพาะธุรกิจ  คือ  การพัฒนาผูประกอบการใหมที่เปนนักศึกษา  ศิษยเกา บุคลากร
ภายใน และบุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย โดยเนนใหมีการใชประโยชนจากผลงานวิจัยสูเชิงพาณิชย ใน
ขณะเดียวกันยังมีบทบาทในการใหบริการแกสังคมโดยการถายทอดเทคโนโลยีดานวิชาชีพที่ มทร.พระนคร มี
ความเชี่ยวชาญ เปนวิชาชีพที่สามารถใชประกอบอาชีพได อาทิ ดานสิ่งทอ  ดานอาหารและดานงานดอกไม 
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การดําเนินกิจกรรมฝกอบรมบมเพาะสาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทยและสาขาธุรกิจงานดอกไม
ภายใตโครงการเสริมสรางผูประกอบการใหม นับเปนการดําเนินงานท่ีสามารถสรางอาชีพ สรางรายได ใหแก
กลุมเปาหมายของโครงการ ไดแก บัณฑิตใหม ผูวางงาน ผูถูกออกจากงาน ลูกจางที่มีพ้ืนฐานการศึกษาดี ให
สามารถจัดตั้งกิจการเปนผูประกอบการใหม รวมทั้งสามารถเสริมความพรอมใหแกผูตองการสืบทอดธุรกิจที่มี
อยูเดิมใหเขมแข็งตอไปได 

ในปงบประมาณ 2553 สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร                 
(สวพ.มทร.พระนคร) ได รับการสนับสนุนใหดําเนินโครงการเส ริมสรางผูประกอบการใหม  (New 
Entrepreneurs Creation :NEC)สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย  โดยมีเปาหมายผลผลิตจํานวน  40  ราย  
ผลการดําเนินงานพบวา  มีผูผานการฝกอบรมจํานวน  42  ราย  ซ่ึงสามารถจัดตั้งธุรกิจใหม  5  ราย  ขยายธุรกิจ
เดิม  5  ราย  มูลคาการลงทุน  875,000  บาท  จํานวนการจางงาน  20  คน   

ในปงบประมาณ  2554  ได รับการสนับสนุนใหดําเนินโครงการดังกลาวตอเนื่องเปนปที่   2                      
โดยดําเนินการในสาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทยจํานวน 40 ราย และสาขาธุรกิจงานดอกไม จํานวน 40ราย                 
โดยในสาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย มีผูที่สามารถจัดตั้งธุรกิจใหม 9 ราย ขยายธุรกิจเดิม 5 ราย มูลคา
การลงทุน 1,050,000บาท จํานวนการจางงาน  28  คน  สําหรับสาขาธุรกิจงานดอกไม  สามารถจัดตั้งธุรกิจ
ใหม 8 ราย ขยายธุรกิจเดิม 6 ราย มูลคาการลงทุน 570,000 บาท จํานวนการจางงาน 24 คน   

ในปงบประมาณ  2555  สวพ.  มทร.พระนคร  ไดนําเสนอรายละเอียดขอเสนอกิจกรรมฝกอบรมบม
เพาะโครงการเสริมสรางผูประกอบการใหม จํานวน 2 รุน ไดแก สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย จํานวน 1 
รุน รุนละประมาณ 35 คน และสาขาธุรกิจงานดอกไมจํานวน 1 รุน รุนละประมาณ 35 คนโดยมีเปาหมาย
ผลผลิตจํานวนไมนอยกวา 70  ราย 
 
 1.2วัตถุประสงค 
 1.2.1เพ่ือผลักดัน ใหเกิดวิสาหกิจใหมๆ 
 1.2.2เพ่ือสนับสนุน นกัศึกษาจบใหม ผูวางงาน และพนักงานลูกจางที่มีศกัยภาพ ใหสามารถสราง
โอกาสประกอบธุรกิจดวยตนเอง 
 1.2.3เพ่ือเพ่ิมความเขมแข็ง แกวิสาหกิจขนาดเลก็ในชวงกอตัง้กิจการ (3 ปแรก) ใหอยูรอดและรักษา
สภาพการจางงาน 
 1.2.4เพ่ือเตรียมความพรอม ใหแก “ทายาทธุรกิจ” ในการสืบทอดกิจการใหสามารถรักษาสภาพการ
จางงานและสรางโอกาสขยายธุรกิจตอไปในอนาคต 
  
 1.3 กลุมเปาหมาย 
 1.3.1ผูวางงานที่มีความตั้งใจจะเปนผูประกอบการดานอาหารไทยและขนมไทยและสาขาธุรกิจงาน
ดอกไม 
 1.3.2นักศึกษาจบใหม ซ่ึงมีแนวคิดและตั้งใจจะเปนผูประกอบการรุนใหม (Young Entrepreneur)
ดานอาหารอาหารไทยและขนมไทยและงานดอกไม 
 1.3.3ผูประกอบการ ที่เร่ิมตนประกอบธุรกิจในระยะ1-3 ปที่ผานมา แตธุรกิจยังไมเขมแข็งจําเปนตอง
ไดรับความรูและการบมเพาะในการสรางธุรกิจใหเติบโตอยางม่ันคง  
 1.3.4ทายาทเจาของกิจการ ที่เตรียมตัวเขารับการสืบทอดกิจการหรือรวมบริหารกิจการดวยการขยาย
กิจการหรือจัดตั้งธุรกิจใหมเปนของตนเอง 
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 1.3.5ผูประกอบอาชีพอ่ืนอยูแลว เชน ขาราชการ พนักงาน ผูประกอบการวิชาชีพอิสระ                  
หรือผูรับจางอิสระแตตั้งใจจะเปลี่ยนมาเปนผูประกอบการดานอาหารไทยและขนมไทยและงานดอกไม 
  
 1.4 ตัวชี้วัด   
 ผูผานหลักสูตรการฝกอบรมทั้ง 2 สาขา พรอมสงแผนธุรกิจจํานวนไมนอยกวา  70  คน 

  
 1.5 ผลที่คาดวาจะไดรับ 

 1.5.1เกิดการจัดตั้งธุรกิจใหม/ขยายธุรกิจเดิม จํานวนไมนอยกวารอยละ 40 ของเปาหมายผลผลิตตามที่
ไดเสนอในขอเสนอโครงการ  (จํานวนไมนอยกวา  28  ราย) 
 1.5.2เกิดการลงทุนเฉล่ียกิจการละ 1.0 ลานบาท  
 1.5.3เกิดการจางงานเฉล่ียกิจการละ 3 คน 
 1.5.4เกิดความพึงพอใจของผูเขารับการอบรมโดยรวม ไมนอยกวารอยละ 85 

 
2. วิธกีารดําเนินงาน 
 2.1 จัดกิจกรรมประชาสัมพันธ 

 2.2 รับสมัครและคดัเลอืกผูเขารวมโครงการ 
 2.3 จัดกิจกรรมฝกอบรมบมเพาะ 

  2.3.1 ฝกอบรมบมเพาะดานการจัดการธุรกิจ 42 ชั่วโมง 
  2.3.2 ฝกอบรมบมเพาะการจัดทําแผนธุรกิจ 18 ชั่วโมง 

  2.3.3 ฝกปฏิบตัิทกัษะ 36 ชั่วโมง 
 2.4 ศกึษาดงูานตนแบบการดําเนินธุรกิจ 
 2.5 สงเสริม/กระตุน เพื่อใหเกิดการจัดตัง้ธุรกิจหรือขยายธุรกิจ 
 2.6 นําเสนอและประเมินแผนธุรกิจ 
 2.7 ประเมินผลสัมฤทธ์ิในการจัดตั้งหรือขยายธุรกิจ 
 2.8 ประเมินความพึงพอใจ 
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3. ผลการดําเนินงานตามตัวช้ีวัดของโครงการ 
กิจกรรม แผนการดําเนินงาน/ตัวชี้วัด ผลการดําเนินงาน 

1. จัดกิจกรรมประชาสัมพันธ สื่อประชาสัมพันธ 1. ประชาสัมพันธผานสื่อสิ่งพิมพ มทร.พระนคร จดหมายขาว
รายเดือน ประจําเดือนมีนาคม 2555 ฉบบัที ่62 
2. เว็บไซตมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 
พระนคร (http://www.rmutp.ac.th/) 
เว็บไวตสถาบันวิจัยและพัฒนา (http://ird.rmutp.ac.th/) 
3. แผนไวนีลประชาสัมพันธ 3 เขตพื้นที ่
คือ พื้นที่เทเวศร พื้นทีพ่ระนครเหนือ และพื้นที่ 
พณิชการพระนคร 
4. แผนพบัประชาสัมพันธ 2,000 แผน 
5. สถานีวิทยุรายการเศรษฐกิจไทย-เศรษฐกิจโลก FM 92.5 
MHzและรายการรอบรั้วเสมา FM 92.0 MHz  
6. รายการโทรทัศนที่น่ีเมืองไทย สถานี  
H+ Channel  

2. รับสมัครคัดเลือกผูเขารวม
โครงการ 

- กลุมเปาหมายจํานวน 70 คน ผูสมัครทั้งสิ้น 88 คนคัดเลือกผูเขารวมโครงการไดจํานวน 71 
คนดังนี้ 
1. สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 
- ผูสมัคร 47 คน คัดเลือกผูเขารวมโครงการ จํานวน 41 คน
เปนผูวางงาน 19 คนเพิ่งสําเร็จการศึกษา  
2 คนทายาทธุรกิจ 2 คนประกอบอาชีพ 15 คน 
ผูประกอบการ 3 คน 
2. สาขาธุรกิจงานดอกไม 
- ผูสมัคร 41 คน คัดเลือกผูเขารวมโครงการ จํานวน 30 คน
เปนผูวางงาน 7 คนเพิ่งสําเร็จการศึกษา  
4 คนทายาทธุรกิจ 1 คนประกอบอาชีพ 17 คนผูประกอบการ 
1 คน 

3. จัดกิจกรรมฝกอบรมบมเพาะ  96 ชั่วโมง 
1. ฝกอบรมบมเพาะดานการ
จัดการธุรกิจ 42 ช่ัวโมง 
2. ฝกอบรมบมเพาะการจัดทําแผน
ธุรกิจ 18 ชั่วโมง 
3. ฝกปฏิบตัทิักษะ 36 ชั่วโมง 

96 ชั่วโมง / ฝกอบรมระหวางวันที่ 24 มีนาคม - วันที่ 20 
พฤษภาคม 2555 ในแตละสาขา 
1. ฝกอบรมบมเพาะดานการจัดการธุรกิจ 42 ช่ัวโมง 
2. ฝกอบรมบมเพาะการจัดทําแผนธุรกิจ 18 ชั่วโมง 
3. ฝกปฏิบติัทักษะ 36 ช่ัวโมง 

4. ศึกษาดูงานตนแบบการดําเนิน
ธุรกิจ 

สาขาละ 1 แหง 1. สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 
- บริษัท กับขาวกับปลา ๒๕๔๕  
122/12 ถนนแจงวัฒนะ อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี 
11120 (สํานักงานใหญ) 11120 
2. สาขาธุรกิจงานดอกไม 
- บริษัท มิสลิลลี่ ฟลาวเวอร จํากัด 
81/25 ซอย 21 ถนนรามอินทรา แขวงอนุสาวรีย เขตบางเขน 
กรุงเทพฯ 10220 

5. สงเสริม/กระตุน เพื่อใหเกิดการ
จัดตั้งธุรกิจหรือขยายธุรกิจ 

กิจกรรมสงเสริม/กระตุน เพื่อให
เกิดการจัดตั้งธุรกิจหรือขยายธุรกิจ 

จัดกิจกรรมเพื่อกระตุน/ขยายธุรกิจทั้งสาขาธุรกิจอาหารไทยและ
ขนมไทย และสาขาธุรกิจงานดอกไม เปนกิจกรรมที่ดําเนินการ



 
 

จ 

กิจกรรม แผนการดําเนินงาน/ตัวชี้วัด ผลการดําเนินงาน 

เปนกลุมและจัดใหมีการติดตามประเมินผลสัมฤทธ์ิ   ในกิจกรรม
ตอไปน้ี 
   1.1  กิจกรรมการนําเสนอผลิตภัณฑและการจัด  ตกแตงหนา
ราน 
   1.1.1 สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 
   เปนกิจกรรมการเตรียมและประกอบอาหารที่บริการแบบบุฟ
เฟตอาหารไทย ทั้งอาหารคาว หวาน วาง และเครื่องด่ืม บริการ
แกผูเขารวมโครงการ กรรมการ วิทยากร และแขกรับเชิญจํานวน 
120 ที่ มีการนําเสนอแนวคิดของการจัดเตรียมรายการอาหาร
และรูปแบบการบริการแกคณะกรรมการและผูเชี่ยวชาญดาน
อาหารไทย รวมทั้งรุนพี่ NEC ที่เขารวมงานณ ลานเอนกประสงค
อาคารเรือนปญญาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร เมื่อวันที่ 2 มิถุนายน 2555 
   1.1.2 สาขาธุรกิจงานดอกไม 
1) กิจกรรมการจัดทําผลิตภัณฑและตกแตงหนาราน 
   เปนกิจกรรมที่กําหนดใหผูเขาอบรมจัดแสดงผลงานโดยจําลอง
หนารานและฝกการจัดตกแตงโดยใชดอกไมสดและดอกไม
ประดิษฐเปนหลัก แบงเปน 2 กลุมคือ กลุมราน Valentine 
Shop และ กลุมราน Flower Delivery จัด ณ หอง 651 คณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระ
นครเมื่อวันที่ 27-28 พฤษภาคม 2555 
   2) กิจกรรมการจัดดอกไมตกแตงการจัดเลี้ยงอาหารบุฟเฟต 
    เปนกิจกรรมที่ดําเนินการรวมกับผูเขารวมโครงการสาขาธุรกิจ
อาหารไทยและขนมไทย เปนลักษณะการจัดที่ใชแนวคิดการรวม
แสดงความยินดีในโอกาสําเร็จการศึกษา/อบรมควบคูกับการเลี้ยง
อาหาร และมีผูเขารวมโครงการ NEC รุนพี่ที่ใหคําแนะนําปรึกษา  
ณ ลานเอนกประสงคอาคารเรือนปญญาคณะเทคโนโลยีคหกรรม
ศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เมื่อวันที่ 2 
มิถุนายน 2555 
   1.2 กิจกรรมจัดบูธแสดงผลิตภัณฑและจัดจําหนายเพื่อทดลอง
ตลาด 
   1.2.1 งานมหกรรมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ 
ประจําป 2555 ณ ศูนยนิทรรศการและการประชุมไบเทค บางนา 
ในบูธเลขที่ E65-E68Hall 106 ระหวางวันที่ 17-31 สิงหาคม 
2555 มีผู ผ านการฝกอบรมเข าร วมกิจกรรมทั้ ง 2 สาขา 
ประกอบดวย 
  1) สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย จํานวน 2 ราย 2 ธุรกิจ  
   2) สาขาธุรกิจงานดอกไม จํานวน 4 ราย 4 ธุรกิจ  
   1.2.2 งานการนําเสนอผลงานวิจัยแหงชาติ 2555 (Thailand 
Research Expo 2012) ระหวางวันที่            24-28สิงหาคม 
2555 ณ ศูนยประชุมบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด 
ราชประสงค กรุงเทพฯ ในบูธเลขที่ F6 ช้ัน 22  มีผูผานการ



 
 

ฉ 

กิจกรรม แผนการดําเนินงาน/ตัวชี้วัด ผลการดําเนินงาน 

ฝกอบรมสาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย เขารวมกิจกรรม2 
ธุรกิจ 
 

6. นําเสนอแผนธุรกิจ นําเสนอและประเมินแผนธุรกิจ  
- สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนม
ไทย จํานวน 41 ราย  
- สาขาธุรกิจงานดอกไม จํานวน    
30 ราย 

นําเสนอและผานประเมินแผนธุรกิจ จํานวน 71 คน คิดเปน 
รอยละ 100 
- สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย จํานวน41 ราย  
- สาขาธุรกิจงานดอกไม จํานวน 30 ราย 
 

7. ประเมินผลสัมฤทธ์ิในการจัดตั้ง
หรือขยายธุรกิจ 

ไมนอยกวารอยละ 40 (28 ราย) รอยละ  40.84 (29 ราย) 
- สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 
จัดตั้งธุรกิจใหม 12 ราย 
ขายธุรกิจเดิม 4 ราย 
- สาขาธุรกิจงานดอกไม 
จัดตั้งธุรกิจใหม 12 ราย 
ขายธุรกิจเดิม 1 ราย 
 

8. ประเมินความพึงพอใจ ในภาพรวมไมนอยกวารอยละ 85 ในภาพรวม รอยละ 91.55 
- สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย รอยละ 89.74 
- สาขาธุรกิจงานดอกไม รอยละ 93.36 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ช 

ภาพกจิกรรมการฝกอบรมบมเพาะดานการจัดการธุรกจิ 
สาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ซ 

ภาพกจิกรรมการฝกอบรมบมเพาะดานการจัดการธุรกจิ 
สาขาธุรกจิงานดอกไม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฌ 

ภาพกจิกรรมการถายทอดความรูเชิงเทคนิค และการใหคําปรึกษาแนะนํา 
สาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ญ 

ภาพกจิกรรมการถายทอดความรูเชิงเทคนิค และการใหคําปรึกษาแนะนํา 
สาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฎ 

ภาพกจิกรรมการถายทอดความรูเชิงเทคนิค และการใหคําปรึกษาแนะนํา 
สาขาธุรกจิงานดอกไม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฏ 

ภาพกจิกรรมการถายทอดความรูเชิงเทคนิค และการใหคําปรึกษาแนะนํา 
สาขาธุรกจิงานดอกไม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 ฐ 

ภาพกจิกรรมนําเสนอแผนธุรกิจ 
สาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฑ 

ภาพกจิกรรมนําเสนอแผนธุรกิจ 
สาขาธุรกจิงานดอกไม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฒ 

ภาพกจิกรรมการศกึษาดูงานสาขาธุรกจิอาหารไทยและขนมไทย 
(บริษัท กับขาวกับปลา ๒๕๔๕) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ณ 

ภาพกจิกรรมการศึกษาดูงานสาขาธุรกจิงานดอกไม 
(บริษัท มิสลลิลี่ ฟลาวเวอร จํากัด) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ด 

ภาพกจิกรรมสงเสริมการจัดตั้งธุรกจิ 
1. ภาพกิจกรรมการนําเสนอผลติภัณฑและการจัดตกแตงหนาราน 

สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 ต 

2. ภาพกิจกรรมการนําเสนอผลติภัณฑและการจัดตกแตงหนาราน 
สาขาธุรกิจงานดอกไม 
(1) กิจกรรมการจัดทําผลติภัณฑและตกแตงหนาราน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ถ 

สาขาธุรกิจงานดอกไม 
(2) กิจกรรมการจัดดอกไมตกแตงการจัดเลีย้งอาหารบุฟเฟต 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 ท 

3. ภาพกิจกรรมการจัดบูธและแสดงผลติภัณฑและจัดจําหนาย 
สาขาธุรกิจอาหารไทยและขนมไทย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ธ 

4. ภาพกิจกรรมการจัดบูธและแสดงผลติภัณฑและจัดจําหนาย 
สาขาธุรกิจงานดอกไม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




