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คําอธิบายความรู 
 ดําเนินการศึกษาพัฒนาสูตร และกรรมวิธีการผลิต ตลอดจนศึกษาอายุการเก็บรักษาของน้ํา
กระเจี๊ยบเขมขนอินทรีย  ผลการศึกษา พบวา สูตรท่ีเหมาะสมและผูบริโภคใหการยอมรับมากท่ีสุดคือ         
ใชกระเจี๊ยบอินทรีย 100 กรัม ตอน้ําสะอาด 1 ลิตร และอัตราสวนท่ีเหมาะในการบริโภคตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑน้ําผลไมเขมขนอยูท่ี น้ํากระเจี๊ยบเขมขนอินทรีย 1 สวน ตอน้ําสะอาด 3 สวน  ซ่ึงผลิตภัณฑท่ี
ได มีสีแดงสด รสเปร้ียวออน มีความหวานปนเล็กนอย และยังมีกล่ินหอมท่ีเปนเอกลักษณของดอก
กระเจี๊ยบอยูดวย และทําการศึกษาอายุการเก็บรักษา โดยทําการเก็บรักษา  น้ํากระเจี๊ยบเขมขนอินทรีย            
ท่ีอุณหภูมิควบคุม 3-5 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 3 เดือน พบวาผลิตภัณฑสามารถนํามาบริโภคได
อยางปลอดภัย และไมเกินเกณฑมาตรฐานตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนเร่ือง   น้ําดอกกระเจี๊ยบเขมขน 
 
เจาของความรู 
 ผศ.วลัย  หุตะโกวิท  อ.ธนภพ  โสตรโยม  อ.แกวกาญจน   จันทนยิ่งยง 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
   168  ถนนศรีอยุธยา  แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต  10300 
 โทรศัพท  0  2281 9231-4  โทรสาร  0  2282  4490 
 
 
 


