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ความรูจากผลงานวิจัย 

 
ชื่อความรู การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารจากขาวหอมนลิเพื่ออุตสาหกรรมอาหาร  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
คําอธิบายความรู 
 ดําเนินการพัฒนาสูตร และกรรมวิธีการผลิตอาหารเชาจากขาวหอมนิลในระดับอุตสาหกรรมให
มีมาตรฐานคุณภาพ  ทางดานกายภาพ เคมี และจุลินทรีย เพื่อผลิตในระดับอุตสาหกรรม ผลิตภัณฑท่ี
ดําเนินการ มี 5 ชนิด ไดแก ผลิตภัณฑพายช้ันแชแข็ง ผลิตภัณฑอาหารเชาชนิดแผนจากขาวหอมนิล  
กรวยไอศกรีมจากขาวหอมนิล ไวนขาวหอมนิล และไสกรอกอีสานจากขาวหอมนิล ผลการศึกษา เปน
การสรางแนวทางในการผลิตอาหารจากขาวหอมนิล ท่ีมีคุณภาพในระดับอุตสาหกรรม ลดการนําเขาจาก
แปงสาลี และสามารถเพิ่มมูลคาอาหารจากขาวหอมนิลเพื่อการสงออก 
 
เจาของความรู 
 ผศ.วลัย   หุตะโกวิท  ผศ.บุษรา  สรอยระยา  ผศ.ชญาภัทร  สุทธิมิตร  อ.เกศรินทร   เพช็รรัตน 
 อ.สุพรรณิการ  โกสุม  อ.นอมจิตต  สุธีบุตร  อ.นพพร  สกุลยืนยงสุข  อ.เจตนิพัทธ  บุณยสวัสดิ์   
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
   168  ถนนศรีอยุธยา  แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต  10300 
 โทรศัพท  0  2281 9231-4  โทรสาร  0  2282  4490 
    
 

 


