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ความร้จากผลงานวจิยัู  
 
ช่ือความรู้    เคร่ืองปิงหมูสเตะ๊อตัโนมติั้  

ภาพประกอบ 
คาํอธิบายความรู้ 
 หมูสเตะ๊เป็นอาหารยอดนิยมอีกประเภทหน่ึงเพราะเป็นอาหารท่ีรับประทานไดส้ะดวกใหพ้ลงังาน
สูง  สามารถรับประทางเป็นอาหารวาง  หรืออาหารหลกักได ้ จึงเป็นอาหารท่ีนิยมของคนหมูมาก  จะเห็นได้่ ็ ่
วาผูป้ระกอบการ  พอคา้แมขาย  จะประกอบอาชีพขายหมูสเตะ๊เกอบทุกแหลงชุมชน  เชน  บริเวณตลาดนดั  ่ ่ ่ ื ่ ่
ริมถนน  แหลงทองเท่ียวตาง ๆ ไมวาชุมชนเมืองหรือชนบทกสาม่ ่ ่ ่ ่ ็ ารถทาํการคา้ขายไดคุ้ม้กบการลงทุนตลาดั
จึงกวา้งขวางกวาอาชีพอ่ืน  แตกรรมวิธีการผลิตแบบเดิม  ยงัยงุยาก  และปัญหาท่ีพบในการผลิตหมูสเตะ๊ก่ ่ ่ ็
คือขนัตอนในการปิงหมูเม่ือปิงหมูจาํนวนมาก ๆ ผูป้ระกอบการจะดูแลการพลิกหมูไดไ้มทวัถึง  เกดการ้ ่้ ้ ่ ิ
เม่ือยลา้  จนทาํใหเ้นือหมูไ้ หม ้ รวมถึงเศษเนือหมู  นาํมนัจากเนือหมูและผงฝุ่ นจากเถา้ถาน  เกดการไหม้ ้้ ่ ิ
เกรียมติดตะแกรงปิง  กลายเป็นสารกอเกดมะเร็งตอตวัผูบ้ริโภค  เกดควนัไฟ  ถานประทุในขณะปิงหมู  ้ ้่ ิ ่ ิ ่  
อาจเป็นอนัตรายตอผูส้ญัจรไปมาไดจึ้งตอ้งคา้ขายในท่ีกลางแจง้ไมสามารถขายในหา้งสรรพสินค้่ ่ าหรือ
แหลงชุมชนท่ีมีสภาพแออดัไดส้ะดวก  จะเห็นวากรรมวธีิผลิตแบบดงัเดิมยงัขาดความสะดวก  สะอาด  ่ ่ ้  
และความปลอดภยัจึงมีแนวคิดประดิษฐเ์คร่ืองปิงหมูสเตะ๊กงอตัโนมติัขึนมา  เพื่อลดปัญหาการเกดความ้ ึ่ ิ้
เม่ือยลา้ของผูป้ระกอบการเพิมความปลอดภยัตอผูบ้ริโภค  ลดปัญหากา่ ่ รเกดควนัๆฟ  เพิมปริมาณในการปิงิ ่ ้
หมู  ควบคุมความสะอาด  เพิมความสะดวกตอผูป้ระกอบการ่ ่  
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