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คาํอธิบายความรู้ 
               เป็นขนมอบท่ีใชแ้ป้งขา้วเจา้กลองทดแทนแป้งสาลีบางสวนในผลิตภณัฑข์นมอบประเภท คุกก่ ่ ี้  เคก้  
ขนมปัง  พาย  และพฟัเพสตรี  โดยสามารถใชแ้ป้งขา้วเจา้กลอ้งทดแทนแป้งสาลีได ้ร้อยละ  ้ 10 – 60 เป็นการ
สงเสริมใหมี้การใชว้ตัถุดิบของแป้งท่ีผลิตในประเทศใหมี้บทบาทในการพฒันาผลิตภณัฑข์น่ มอบ รวมทงั้  
การไดรั้บคุณคาทางอาหารเพิมขึน อาทิ เสน้ใยอาหาร  วติามินบี ่ ่ ้ 1 วิตามินบี 2 และไนอะซิน  มีการพฒันา 
เป็นตาํรับสาํหรับใชท้าํในระดบัครัวเรือน  ระดบัชุมชน  และระดบัวิสาหกจขนาดกลางและขนาดยอมิ ่  
 
เจา้ของความรู้ 
               ผูช้วยศาสตราจารย ์จุฑา  พีร่ พชัระ 
               สถาบนัวิจยัและพฒันา  มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร 
               399  ถนนสามเสน  แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต  กรุงเทพมหานคร  10300 
               โทรศพัท ์ 0 2282  9009-15 ตอ ่ 6090  โทรสาร  0 2628 5210 
               e-mail  chuta@rmutp.ac.th , yinn.chuta@gmail.com 

 
 
 

  


