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ไสสมุนไพร
สวนผสม

1. ตําลึงเขียวแชอ่ิมหั่นชิ้นเล็ก 300 กรัม
2. มะกรูดปอกเปลือกแชอ่ิมหั่นชิ้นเล็ก 300 กรัม
3. มะตูมเชื่อมหั่นชิ้นเล็ก 200 กรัม
4. ผิวสมโอเชื่อม 100 กรัม
5. อัลมอนดหั่น ¼ เม็ดอบกรอบ 250 กรัม
6. เมล็ดแตงโมแกะ อบกรอบ 50 กรัม
7. เกลือปน ½ ชอนชา
8. แปงขนมโกรอน 100-150กรัม
9. น้ําตมสุก

วิธีทํา
1. ผสมสมุนไพรแชอ่ิม อัลมอนด เมล็ดแตงโม เกลือปน คลุกเคลาเขาดวยกัน
2. ผสมแปงขนมโก คลุกเคลาใหท่ัวดี ถาผลไมมีน้ําเชื่อมมากอาจตองเติมแปงขนมโกเพ่ิมหาก

ผลไมแหงเกินไป อาจตองเติมน้ําตมสุก  คลุกเคลาใหเขากัน ชั่งน้ําหนักแลวปนเปนกอนใหแนน
หอแปงตามตองการตามตองการ


