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ขนมเปยะหิมะ
ผูชวยศาสตราจารยจุฑามาศ  พีรพัชระ

อาจารยปญญากร  คงสมจิตต

สวนผสม
1. น้ําตาลทราย 100 กรัม
2. แบะแซ 170 กรัม
3. น้ําเปลา 150 กรัม
4. แปงขนมโกรอน 170 กรัม
5. เนยขาว 70 กรัม
6. นมขนหวาน 50 กรัม
7. สีมวงออรคิด
8. น้ําหอมกลิ่นเผือก

วิธีทํา
1. ตมน้ํา น้ําตาลทราย แบะแซ จนกระท่ังเดือดท่ัวดี ลักษณะเปนน้ําเชื่อมใส ยกลงพักไว

จนกระท่ังอุนจนเกือบเย็น
2. ผสมแปงขนมโกกับน้ําเชื่อมท่ีเตรียมไว คนผสมพอเขากัน โดยตะกรอมือ หรือเครื่องผสม

(หัวใบไม) พอสวนผสมใหเขากันดี เติมเนยขาว และนมขนหวาน พักไวประมาณ 1 ชั่วโมง
3. ตัดแบงและบรรจุไสและปนข้ึนรูป หรืออัดใสพิมพขนมเปยะตามตองการ

หมายเหตุ
การผสมสี

- ถาตองการผสมท้ังหมดเปนสีเดียวกัน สามารถผสมสีในน้ําเชื่อมไดตามชอบ
- ถาตองการทําหลายสีในแปงสูตรเดียว  ก็สามารถนําแปงท่ีพักไวมาแบงผสมสีได

ตามตองการ

* น้ําหนักรวม      660 -700  กรัม


