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นํ้าสมสายชูจากสับปะรดทานเพ่ือสุขภาพ

อยูบานวางๆมาลองทําน้ําสมสายชูจากเปลือกสับปะรดจะไดน้ําสมแท บริสุทธิ์ไมมีสารเคมีเจือปนและ
ยังชวยใหสุขภาพดีข้ึนเพราะวาในน้ําสมสับปะรดนั้นชวยแกปญหาทองอืดทองเฟอไดดวย วิธีทํานี้ไดมาจาก
โครงงานวิทยาศาสตรลองทําดูครับ
เปาหมาย

สามารถผลิตน้ําสมสายชูอยางงายจากเปลือกสับปะรดได
เครื่องไม เครื่องมือ

1. เปลือกสับปะรด 1 กิโลกรัม
2. น้ําตาลทราย 300 กรัม
3. ยีสตทําขนมปง 2 ชอนชา
4. หมออลูมิเนียม
5. เตาไฟ
6. ขวดโหลปากกวาง (สําหรับใสเปลือกสับปะรด)
7. ถุงพลาสติกพรอมยางรัดปดปากขวดโหล

แสดงฝมือหนอยซิ
1. หั่น หรือ บดเปลือกสับปะรดใหละเอียด
2. ใสเปลือกสับปะรดลงในหมออลูมิเนียมเติมน้ําใหทวมเปลือกสับปะรด
3. ยกหมอตั้งไฟเติมน้ําตาลทรายลงในหมอ ตมใหเดือด และถาน้ํางวดลงใหเติมน้ําเพ่ิมเล็กนอย

แลวชิมดูซิวามีความหวานนิดๆ หรือไม ถาไมมีก็ใหเติมน้ําตาลเพ่ิม
4. จากนั้นตมใหเดือดอีกครั้ง แลวยกท้ิงไว 5 นาที เพ่ือใหเย็นลง
5. ลวกขวดโหลดวยน้ําเดือด แลวคว่ําใหน้ําออก
6. เทเปลือกสับปะรดลงในขวดโหล แลวปดปากขวดโหลดวยพลาสติก เอายางรัดไวใหแนน

แลวก็ตั้งท้ิงไวใหอุน (ท่ีอุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส)
7. ใสยีสต 2 ชอน ลงในโหล แลวใชชอนสะอาด (อยาลืมลวกน้ํารอนกอนนะ) คนเบาๆ จากนั้นปด

ปากขวดดวยพลาสติก ตั้งท้ิงไวในท่ีรม ประมาณ 2- 3 สัปดาห
8. นําน้ําสมสายชูท่ีกรองเอาแตน้ําแลวเทใสขวดปากแคบ (เชนขวดน้ําหวาน) ปดฝา แลวก็นําไปแช

ตูเย็น เราก็จะไดน้ําสมสายชูใส นาใช และยังปราศจากสารเคมีเจือปนดวย
เห็นอะไรกันบาง

หลังจากหมักไว 2-3 วัน จะเกิดฟองกาซ นั่นแสดงวาไดเกิดขบวนการหมักของยีสตข้ึน
มันเกิดข้ึนไดอยางไร

เราสามารถนําน้ําสมสายชูท่ีทําข้ึนนี้ไปใชประกอบอาหารเพ่ือเพ่ิมรสชาติไดเหมือนกับน้ําสมสายชูท่ีมี
ขายในทองตลาด และบางทีอาจจะปลอดภัยกวาอีกดวย
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