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สวพ. ถ่ายทอดเทคโนโลยแีละแลกเปลี่ยนเรียนรูก้ารพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปังจากเนื้อลูกตาลสุก 
เพ่ือสร้างมูลค่าเพิ่มผลิตผลทางการเกษตร 

 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์จุฑามาศ พีรพัชระ และคณะจาก สถาบันวิจัยและพัฒนา มทร.พระนคร ลงพ้ืนที่
ถ่ายทอดเทคโนโลยีจากผลงานวิจัย เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมปังจากเนื้อลูกตาลสุกเพ่ือสร้างมูลค่าเพิ่ม
ผลิตผลทางการเกษตร โดยถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าผลิตภัณฑ์ขนมอบจากเนื้อลูกตาลสุก ได้แก่ ขนมปัง
ปอนด์เนื้อลูกตาลสุก โดนัทเนื้อลูกตาลสุก ขนมปังเนื้อลูกตาลสุกไส้หมูหยอง ขนมปังเนื้อลูกตาลสุกไส้กรอก ขนมปัง
เนื้อลูกตาลสุกไส้ลูกเกด ขนมปังเนื้อลูกตาลสุกไส้มะพร้าว ขนมปังเนื้อลูกตาลสุกไส้ลูกตาล ขนมปัง เนยแบบ
เยอรมันจากเนื้อลูกตาลสุก และขนมปังเค้กเนื้อลูกตาลสุก  ผู้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี จ านวน 40 คน  
มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษากระบวนการผลิตขนมปังโดยใช้เนื้อลูกตาลสุกเป็นส่วนประกอบ ศึกษาอายุการเก็บ
รักษาขนมปังที่มีเนื้อลูกตาลสุกเป็นส่วนประกอบ และถ่ายทอดเทคโนโลยีผลงานวิจัยสู่ชุมชนเพ่ือใช้ประโยชน์
เชิงพาณิชย์ สามารถน าไปใช้ประโยชน์ในครัวเรือนและสร้างงาน สร้างรายได้ให้แก่ชุมชนเป้าหมาย โดย
ด าเนินการเมื่อเร็วๆนี้ ณ กลุ่มชุมชนบ้านห้วยทรายใต้ ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 


